
1. Gluten  
2. Crustáceos

3. Huevos
4. Pescado

5. Cacahuetes
6. Soja

7. Lácteos
8. Frutos de cáscara 

9. Apio
10. Mostaza 

11. Sésamo 
12. Sulfitos 

13. Altramuces
14. Moluscos

JAMÓN IBÉRICO DE BELLOTA     28€
con pan de crujiente, tomate y AOVE         

TRADICIONALES LANGOSTINOS AL PILPIL             18€ 
    2, 12 

CALAMARES FRITOS                     20€ 
con su ali-oli casero de ajos asados                           1, 7, 14

GAZPACHO ANDALUZ     11€
con su tartar de hortalizas 

TACO DE PULPO      15€
aguacate, toque de lima y cilantro y mayonesa 
de chipotle                 1, 3, 14

TOSTADA DE ATÚN DE ALMADRABA   20€
con aguacate, mayonesa de kimchee 
y chips de yuka     1, 3, 4

POKE BOWL HAWAIANO    18€
salmón, arroz japones, mango, aguacate, pepino, 
wakame, edamame , sésamo y teriyaki                  4, 6, 11 

BERENJENAS A LA PARRILLA    15€ 
rellenas de queso feta y ricotta con miel de caña 
malagueña y toque cítrico             7

RETORTA DE FINCA PASCUALETE    18€ 
cremoso queso de oveja acompañado 
de confitura casera de higos             7

MUHAMMARA    15€ 
dip de pimientos y nueces acompañada 
de verduras frescas              8

POSTRES
NUESTRA TRADICIONAL CHEESECAKE 
HORNEADA       9€       
acompañada de frutos rojos                                        1, 3, 7

HELADOS Y SORBETES VARIADOS      7,5€ 
                                       1, 7 

PLATO DE FRUTA DE TEMPORADA                         12€
con sorbete de limón 

TARTA CASERA DE ZANAHORIA              8€  
                                                 1, 3, 7, 8

PASTEL DE MARACUYÁ Y MERENGUE          8€
                       1, 3, 7

PASTEL DE DOS CHOCOLATES                8€ 
mousses de chocolate negro y con leche, bizcocho 
y crocante de almendra                    1, 3, 7

 IVA Incluido 

ENTRANTES

HAMBURGUESA EL CLUB                   20€ 
con bacon, lechuga, tomate y queso Cheddar 
con nuestra salsa especial                 1, 7, 10

DOBLE SMASHED BURGER CON JALAPEÑOS  20€
con jalapeños, queso Monterrey Jack 
y mayonesa de chilly ahumado      1,7

HAMBURGUESA RIO REAL                        18€
de jugoso pollo crujiente en dos cocciones, pepinillos 
caseros, ensalada de col y mayonesa de chipotle   1,3,7

SÁNDWICH CLUB                    18€ 
de jamón cocido, queso gouda, pollo asado, bacon, 
huevo,tomate, lechuga y mayonesa     1,3,9

FOCACCIA VEGETAL                14,5€ 
con aguacate, pepino, hojas de espinaca y veganesa de 
soja y lima      1,6

CHAPATA DE JAMÓN DE BELLOTA                  16€
con tomate rallado y aceite de oliva virgen extra       1

SANDWICHES Y HAMBURGUESAS

PAELLA DE POLLO DE CORRAL*     26€ 
con habitas, alcachofas y judías verdes 
(min. 2 pax)                                              9

ARROZ SECO CON CARABINERO*    34€ 
sepia y daditos de rape (min. 2 pax) 
                                                          2, 4, 14

ARROZ CALDOSO CON BOGAVANTE* 32€ 
sepia y langostinos (min. 2 pax)     2, 4, 14

NUESTRO RAGÚ BOLOÑESA    17€
con garganelli                 1, 3, 7, 9, 12

SPAGHETTI AGLIO-OLIO          18€
con langostinos, pomodorini 
y toque picante                         1, 2, 12

SPAGHETTI AL PESTO    16€
de aguacate con burrata                   1, 7, 8

ENSALADAS ARROZ/PASTA

ALÉRGENOS 

*Por encargo

ENSALADA DE BURRATA        16€
con tomate rosa del Guadalhorce, piñones 
y aderezo de vinagre
balsámico                                         1, 7, 8

ENSALADA CÉSAR         16€
con pollo crujiente, queso de oveja Monte 
de Trujillo y nuestra salsa casera
                                                   1, 3, 4, 7, 10

ENSALADA DE LENTEJA CAVIAR     15€
con mango, cebolla roja, apio, aguacate 
cilantro y hojas de espinaca con una 
vinagreta de limón y miel                    9,10

ENSALADA DE QUINOA                    15€ 
con paraguayas, almendras tostadas, 
hierbas aromáticas y aderezo 
cítrico                                                       8,10

CARNES PESCADOS
ESCALOPE DE TERNERA BLANCA 
A LA MILANESA                               28€
acompañado de rúcula, tomate 
Cherry y vinagreta de limón          1, 3, 7 

ENTRECOT DE LOMO BAJO 
DE TERNERA PREMIUM                     25€
a la parrilla, patatas fritas y pimientos 
del piquillo                

SOLOMILLO DE TERNERA ANGUS     31€
a la parrilla, patatas fritas y pimientos 
del piquillo          

PRESA IBÉRICA DE BELLOTA             26€
acompañada de confitura de higos y 
patatitas al mojo picón                         
            

LOMO DE LUBINA A LA PLANCHA    30€  
con verduras acompañada de pico de 
gallo                                                         4

TIRADITO DE SALMÓN                    25€
con pepino fresco, alcaparras, chalotas, 
copos de chile y limón                             4

PULPO ASADO                                25€ 
con pico de gallo de piña asada 
y toque de pomelo                                 14

CALAMAR A LA PARRILLA              26€
con toque de ajo y perejil acompañado 
de verduras asadas                    14



PREMIUM IBERIAN ACORN-FED HAM  28€
with grated tomato & extra virgen olive oil and toasted 
crystal bread     

TRADITIONAL PRAWNS "AL PILPIL"               18€ 
    2, 12
               
FRIED CALAMARI                    20€ 
accompanied with a homemade ali-oli sauce           1, 7, 14

ANDALUSIAN GAZPACHO     11€
with finely chopped vegetable toppings 

GRILLED OCTOPUS TACO      15€
with a pico de gallo, mexican spiced mayonnaise, 
avocado and a touch of lime                 1, 3, 14

RED TUNA ON A CRISPY FRIED TACO   20€
with avocado, kimchee mayonnaise 
and yuka chips    1, 3, 4

HAWAIIAN POKE BOWL    18€
salmon sashimi, Japanese rice, avocado, edamame beans, 
fresh cucumber, wakame seaweed and sesame seeds       4, 6, 11 
         

GRILLED AUBERGINE    15€ 
rolls with ricotta, feta, spring onions 
and a citric honey dressing                7

AWARD WINNING CREAMY SHEEP´S CHEESE       18€ 
from Finca Pascualete, served with artisan 
fig jam and crackers             7

MUHAMMARA    15€ 
roasted red bell peppers dip accompanied 
with fresh-cut vegetables           8

STARTERS

OUR CLASSIC CHEESEBURGER                   20€ 
with bacon, lettuce, tomato & cheddar cheese         1, 7, 10

SMASHED DOUBLE BURGER WITH 
JALAPEÑOS       20€
Monterrey jack cheese and a smoked 
mayonnaise         1,7

FRIED CHICKEN BURGER                       18€
homemade pickles, coleslaw and topped with a spicy 
Sriracha sauce     1,3,7

OUR CLASSIC CLUB SANDWICH                    18€ 
with ham, gouda cheese, roast chicken, bacon, egg, 
tomato, lettuce and mayonnaise     1,3,9

VEGETABLE FOCACCIA                14,5€ 
with avocado, cucumber, baby spinach leaves with a 
homemade soy veganaise with lime       1,6

CIABATTA BREAD WITH IBERIAN CURED HAM  16€
from D.O. Guijuelo with grated tomato 
and extra virgen olive oil               1

SANDWICHES AND BURGERS

1. Gluten   
2. Shellfish

3. Eggs
4. Fish

5. Peanuts
6. Soy

7. Dairy products
8. Shelled nuts 

9. Celery
10. Mustard

11. Sesame
12. Sulphites

13. Lupines
14. Seafood

VAT included 

ALLERGENS
 

PAELLA WITH FREE-RANGE CHICKEN*        26€ 
baby broad beans, artichokes, and green 
beans (min. 2pp)                                          9

PAELLA WITH SCARLET SHRIMP*               34€ 
squid and diced monkfish (min. 2pp) 
                                                              2, 4, 14

CREAMY RICE WITH GALICIAN LOBSTER*      32€ 
cuttlefish and prawns (min. 2pp)        2, 4, 14

OUR CLASSIC RAGU BOLOÑESE    17€
with garganelli                1, 3, 7, 9, 12

SPAGHETTI AGLIO-OLIO          18€
with prawns, sweet pomodorini tomatoes 
with a spicy finnish                                      1, 2, 12

SPAGHETTI WITH AVOCADO PESTO    16€
 and burrata                                           1, 7, 8

SALADS RICE/PASTA

*On request

BURRATA SALAD        16€
served with pink tomatoes from 
Guadalhorce, pine nuts, basil leaves and 
sweet balsamic vinegar dressing     1, 7, 8

CAESAR SALAD         16€
with crispy chicken, Monte de Trujillo 
cheese and our homemade sauce
                                                   1, 3, 4, 7, 10

LENTIL CAVIAR SALAD                    15€
with avocado, mango, finely sliced red 
onions seasoned with coriander and 
citric vinaigrette                                   9,10

QUINOA SALAD                               15€ 
with toasted almonds, radish and 
paraguayan fruit                                 
            

          8,10

MEAT FISH
VEAL MILANESE                              28€
served with baby arugula salad, cherry 
tomatoes & lemon          1, 3, 7 

GRILLED PREMIUM DRY-AGED 
ENTRECOT                                           25€
accompanied with french fries and 
roasted Piquillo red peppers           

ANGUS BEEF TENDERLOIN                 31€
accompanied with french fries and  
roasted Piquillo red peppers          

IBERIAN ACORN-FED PORK 
SHOULDER                                           26€
with fig jam and baby potatoes 
in a red canarian spicy sauce 

GRILLED SEA-BASS                       30€  
with vegetables and Pico de Gallo          4 

FRESH SALMON CARPACCIO           25€
with crisp cucumber, cappers, shallot, 
herbs, chili flakes, kosher salt, cracked 
pepper and a squeeze of lemon            4

ROASTED GALICIAN OCTOPUS         25€ 
with Pineapple Pico de Gallo and a citric 
grapfruit juice                                         14

FRESHLY GRILLED CALAMARI        26€
in a garlic and parsley sauce 
with roasted vegetables                       14

POSTRES
HOMEMADE CHEESECAKE                     9€       
 with red berries sauce                                                1, 3, 7

ICE CREAM & SORBETS    7,5€ 
various flavours              1, 7 

SEASONAL FRESH FRUIT PLATE                            12€
with lemon sorbet

HOMEMADE CARROT CAKE               8€  
                                   1, 3, 7, 8

PASSION FRUIT PIE WITH MERINGUE          8€
 1, 3, 7

CHOCOLATE MOUSSE CAKE               8€ 
dark and milk chocolate mousse served with a crispy 
almond biscuits                      1, 3, 7


